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Eheto viragokkal gyoztek a magyar szakacsok

BLAHO GABRIELLA
2005.12.15. 14:19

Eheto viragok felhasznalasaval nyertek nemzetkozi versenyt Bazelben a magyar
szakacsok - a szentesi Pillar Jozsef novényei rendkiviil népszeriiek az elegans
éttermekben. A kék virag édes, a narancssarga erds-fliszeres, a piros citromos
izd. A févarosi operabalon még Gina Lollobrigida is megkoéstolta ezt az alfoldi
kiilonlegességet.

lgazi kiilonlegesség a Hirlevél feliratkozas
novelr)yek,placan az Ertesiilni szeretnék a napi friss helyi
eheto virag: a szentesi hirekrél! E-mailemre levél érkezik,

amelyben megerdsitem a

n6vénynemes1’t6 a feliratkozast.

kertészet hazajaban
csaladjaval egyiitt név
termeszti a varazslatos
etket. Pillar Jozsef tobb
évtizedes szakmai
multtal és szarnyald Milyen a legutdbbi hirlevél?
fantaziaval hagyomanyt
teremtett az igényes
fogyasztok korében. A tanyérra vagy poharra illesztett
szinpompas viragok emelik az ételek és italok élvezeti
értékét és elnyerték a vendégek tetszését. A szentesi
foldben termett viragok budapesti éttermek asztalara
Pillarné demonstralja: eheté a virag.  kerlilnek, a Parlamentben rendezett fogadasok

Foto: Karnok Csaba elmaradhatatlan kellékei, ezekkel a névényekkel

dolgoztak a gydztes magyar szakacsok a Svajcban rendezett Eurépa-bajnoksagon.

e-mail cim

A Tavol-Keletrdl honositott viragok novekednek Pillarék ,,édenkertjében” - a szentesi
fold kivalo talaj, a szélmentes id6szakok és a napsiitéses orak szama ezen a vidéken
nagyon kedvezd. De a kiilonleges novények soraban szerepelnek a nemesitett
zoldségek, amelyeknek fogyasztasa hozzajarul az egészség megbrzéséhez. Példaként
emliti a csaladfo a rucolat és a romai salatat, amelyet hét éve 6k hoztak be el6szor
Olaszorszagbdl. A sator alatt talalunk természetesen koktélparadicsomot, mangoldot
is, amely a spenotnal tobb vasat tartalmaz.

Az ehet6 muskatlik kozott nének az Encike és Klaudia kaposztak - a nemesitett
novények az unokakrol kaptak neviiket. Zoard Nimrod, a csalad egyik legfiatalabb
tagja a munkafolyamat barmelyik részében szivesen miikodik egyiitt a nagyokkal, akik
egyre jobban tudjak, értik és érzik, mi kell a novénynek.

Pillarné Katalin azt mondja, a viragokat a
Semmelweis Orvostudmanyi Egyetem
Pharmakoldgiai Intézetének vezetbje, Kéri
Agnes professzorasszony nyilvanitja
ehetové, csaladi kutatas eredményeire
mond igent az orvos. Pillar Jozsef felesége
példaként emliti a kék szinl édes viragot,
a narancssarga erds-flszeres iz(it, és a
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piros szirm(, citromaromajd finomsagot. A
tanyéron elhelyezett viragokat az
éttermekben a vendégek egy része
otthagyja, mig masok nagy kedvvel
fogyasztjak - az izharmoniat fokozza, az
étel élvezeti értéke pedig teljessé valik. A
viragok némelyikét borba, koktélokba teszi
az avatott konyhafénok, igy kortyolt
aprokat Gina Lollobrigida is az operabalon:
Pillarék viraga diszitette poharat.

A viragot megenni megmagyarazhatatlan  Nemcsak szép, finom is. A névénynemesits Pillar Jozsef
ok miatt a nék jobban szeretik, jobban is és felesége. Foto: Blaho Gabriella
értenek hozza - mondja mosolyogva Pillar Jozsef, aki munkaja soran mindig ad
felesége elképzeléseire. Ifj. Pillar Jozsef a termesztés technikai rendszerében nyujt
komoly segitséget, a fil otletének koszonhetden nincs a kapornak valasztasi
lehetbsége, az 6 kertjiikben minden idében terem. A csaladfé tudatosan késziil arra,
hogy a megteremtett hagyomany tovabb éljen, ezért harom generacié dolgozik azon,
hogy az ehetd viragok és a kiilonleges zoldségek minél ismertebbé valjanak és széles
korben terjedjenek.

A szakacsok kedvencei

Az Eurdpa Bajnoksag elso
helyezettje, Mogoor Attila
szivesen hasznalja Pillarék
viragait. Az aranyérmes
mesterszakacs, a budapesti
Matyas vendéglo séfje azt
mondja, versenyen nem indul a
szentesi ndvények nélkiil,
annyira dekorativak és
izletesek, igy nagyban
hozzajarulnak az eredményhez.
Egyik ajanlataként emliti a
viragsalatat mézes citromos
Ontettel és rozsalekvarral.
Kollégaja, Vanyi Laszlo, a
févarosi Hotel Taverna
konyhafénoke ugyanezen a
versenyen masodik helyezést
ért el, alkalmazva Pillarék
novényeit. A virag az ételt
dicséri, nélkiile nem volna teljes
a kép — fogalmazott a
mesterszakacs, aki tobbszor kér
fliszerndvenyeket is a szentesi
nemesitotdl. Igy indokolta:
Pillarék mindig Gjat és mindig
kilonlegeset alkotnak.
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