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Koktél sarkantyukaval

A SZENTESI CSALADI VALLALKOZAS eheté viragait sok hiresség,
példaul Putyin és Bush is megkostolta mar.
Nem is gondolnank, de nyolcvanfélét termesztenek beléle.

Arvéacskaval illar Jozsefék termalvizzel fiitott
az éttermekbe! foliasatraiban az egzotikus vira-
| gok, salatak, fiiszemoveények jol
megférnek a hagyomanyos zold-
segfélékkel. Thato vizzel locsolnak, nem
vegyszereznek, a levéltetii elleni egyik bio-
logiai fegyveriik a csalan. Az ehet6 kiilon-
leges nivenyek technologidjat és az abbol
késziilt termékek eldallitasat szabadalmi ol-
talom védi.
- Edesanyamtol orokoltem a névenyek
szeretetét - meseli a 62 éves agrarmernok,
Pilldr Jozsef. - Lanyunk most csalddanya,
fiunk kertépitdé mérndknek tanult, de veg-

zés utan tarsult a kozgazdasz feleségemmel
inditott vallalkozdsunkhoz. A Békés me-
gyei Kondorosrol 31 éve koltoztiink ide,
amikor kineveztek tudominyos munka-
tarsnak a Zoldségtermeszt6 Kutato Intézet-
nél. A rendszervaltds utdn az intézet meg-
szlint, és ugy dontdttem, valami ujat te-
remtek egy olyan orszdgban, ahol kevés
zildségfélét ismemek az emberek. Kis par-
celldkon kezdtiik koriilbelil huszféle no-
vénnyel. Salatdkkal nyitottunk, de ma
mintegy 80 eheté viragot és 300 kiilonbd-
z6 zoldséget, fliszert termesztiink. A leg-
tobbjiiknek gyogyhatisa is van. A szines
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salatak elosegitik a voros vértestek képzo-
dését, az orszagban altalunk elterjesztett
rukkola, ami a Foldkdzi-tenger mentén né-
dogél, a vilag egyik legegészségesebb no-
vénye! Nyersen fogyasztva oldja a telitett
zsirsavakat, rengeteg dsvanyi anyagot, vi-
tamint tartalmaz, daganatmegel6zo hatasu,
miként a romai salata. Nagyon értékes a
mangold is. Termékskalank z6met kiilfold-
16l szereztiik be, kitanultuk a termesztésii-
ket, és elejétdl kezdve rangos éttermeknek,
szallodaknak széllitottunk. Alig tudjuk az
igényeket kielégiteni.

- Hogyan jott a kepbe az ehetd virdg?

- Apu dtlete volt az is - veszi at a szot
fia. - A salatik tetejére mar az elso évidl
kezdve fliszerndvényeket is raktunk, in-
gyen, hogy legyen az éttermekben azokbol
is friss. Egyszer, amikor apu ezt direkt ki-
hagyta, rogton reklamaltak. Utdna beindult
a filiszernoveényszekér is. Aztan jott telefon
a tobbszords Oscar-dijas Lukdcs Istvdn sza-
kacstol és Varga Karoly tizszeres szakacsvi-
lagbajnoktol: .Pillar ur! Van mar minden-
féle gyonyori salata meg guszta fliszernd-
vény, kitalilna még valamit, hogy az étek
szebb legyen?” Apu pedig kutatni kezdett.

- Szétnéztiink ismét a vildghan - moso-
lyog Pillér Jozsef -, hol, milyen étekdiszi-
tés divik. Es raleltiink a viragra Thaifoldon,
de féleg Japanban. Ekkor felvettem a kap-
csolatot nagy tuddsu disznoveénytermesz-
t6kkel a Corvinus Egyetemen. Elmondtam
nekik, hogy ehet6 viragokat szeretnénk ter-
meszteni, de az €lelmiszertorveény szerint
asztalra csak olyan keriilhet, ami nem ar-
talmas a szervezetre. Segitettek, és kideriilt,
hogy a virdgok jo része nem ehetd, sot.
mérgezd is lehet. Példaul a krizantém nem,
a muskatlibol a futd sem. A rozsa igen, de
orchidedkbol se mindegyik. A mi 80 ter-
mesztett fajtank fele rhagyar, masik fele ta-
vol-keleti névény. A fiam kedvence a feke-
te komény kék viraga, nekem pedig mind-
egyik kedves.

A féliahazban, mikézben megcsodalom
a sarkantyika viragat, ami koktélos poha-
rak disze, eszembe jut, amit apja a fiarol
mondott. Jo kézbe keriil a stafétabot! Agi-
lis, kreativ! Fiatal agrarmérnokkeént mar 10
millié forintot nyert palyazaton a rukkola
csomagolédsara, és unios timogatasbol sze-
retne iiveghazakat a foliasatrak helyére.
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